
Boissons Maison 30cl

Smoothie de la semaine         6 €
Jus d’oranges pressées         5 €
Thé glacé	                          4 €
Citronnade	                     3 €
Fresh Ginger Shot 10 cl            6 €
Ginger Boost (infusion) 50 cl	      5 €
Solar Beet Elixir 20 cl	       5 €

Mocktails 0 %
Berriolette Beauty 20 cl	           8 €
Sprite, sorbet berriolette, citron vert, 
sirop framboise

Midtown Sunset 20 cl           8 €
Oranges presséés, jus de grenade, 
citron vert, sirop vanille

Piña Colada 30 cl	 	        7 €
Jus d’ananas, glace à la noix de coco, 
citron vert, sirop de rhum

Hibiscus G & T 30 cl		        7 €
Gin 0%, Schweppes Agrumes, 
sirop hibiscus

Dragon Lagoon 30 cl 	       6 €
Sprite, jus de fruit du dragon, citron, 
sirop de curaçao

Sirop à l’eau Monin 25 cl

Menthe, grenadine, fraise,	        2 €
citron, violette, pêche, kiwi-banane
Diabolo (sprite & sirop)	        4 €

Boissons chaudes
 

Café (Indonésie, fairtrade) 	       3 €
Café allongé (Pérou) 	       3 €
Kusmi Tea (bio)		        3 €
Double Café 			        5 €
Cappuccino  		 	      4 €

Soft 
Coca-Cola, Dr. Pepper 33 cl       4 €
Sprite, Ginger ale 33 cl            4 €
Orangina 25 cl	                          4 €
Orange, Pomme, Multi, Ace       4 €
Perrier 33 cl                                  3 €
Plancoët 50 cl                               4 €
Plancoët 100 cl 		         5 €

Notre Cave à vin
Vin au verre 12,5 cl		          5 €
Carafe 25 cl	                                   9 €
Carafe 50 cl	                                 18 €
ROUGE - Haut de Belloc, 
‘24 Languedoc - IGP Pays d’Oc

BLANC - Clos de Belloc, 
‘25 Languedoc - IGP Pays d’Oc

ROSÉ - Clos de Belloc,  
‘24 Languedoc -  IGP Pays d’Oc

Bouteille 75 cl  

ROUGE
Haut de Belloc Réserve, 2023  24 €
Languedoc - Vin de France 

Domaine Perraud, 2024        28 €
A. Maçon Rouge C. - Bourgogne

Château Jura-Plaisance, 2016  26 €
A. Montagne Saint Emilion C. 

BLANC
L’instant, 2024                           22 €
Sauvignon Blanc - Vallée de la Loire 		

ROSÉ
Clos de Belloc, 2024	                22 €
Languedoc - IGP Pays d’Oc

Paganelli, 2022      		       27 €
IGP Ile de beauté

Whiskies 4 cl  
Jack Daniel’s                         7 €
Johnnie Walker Black            8 €
Jameson Irish 		         7 €
Balvenie Double Wood (12 ans)        11 €
Balvenie Caribbean cask (14 ans)    17 €

Bières
Baril Originale 5,3% 33 cl           7 €
Brooklyn Special 0,4% 33 cl         6 €
Brooklyn Pulp Art 6% 25 cl         6 €
Brooklyn Pulp Art 6% 50 cl         11 €
Brooklyn Bodega 5% 75 cl         18 €
IPAlicus 33 cl                      9 €

Apéritifs
Vin mousseux, brut 12,5 cl           7 €
Cidre brut Kerné 25 cl 	        5 €
Ricard 4 cl			         5 €
Kir cassis, pêche, mûre 15 cl          6 €
Kir breton cassis, pêche, mûre 30 cl     6 €
Kir pétillant cassis, pêche, mûre 15 cl   8 €
Martini bianco ou rosso 6 cl	      5 € 

Cocktails
Cocktail Midtown 15 cl              8 €
Vin mousseux, Chambord, zeste d’orange   

		
	

Spritz 18 cl                                    8 €
Vin mousseux, Apérol ou citron ou mandarine

Dragon Lagoon 30 cl                    8 €
Vodka, curaçao bleu, citron vert, 
jus de fruit du dragon  

Grand Cabaret 30 cl                     9 €
Gin, jus de cranberry, citron vert, mousseux 

Berriolette Daiquiri 20 cl             9 €
Rhum 3 ans, Chambord, sorbet berriolette, 
citron vert, sucre de canne 

Long Island iced tea 30 cl           10 €
Tequila, vodka, rhum, gin, Cointreau, 
citron vert, coca-cola, sucre de canne	

Digestifs 4 cl

Cognac le Roch VSOP (5 ans)	     12 €	
Cognac le Roch XO (10 ans)	      18 €
Cognac le Roch Extra (50 ans)	      29 €
Rhum Diplomatico Seleccion familia    14 €

				    Burger du mois                                     18 €
  SixSeven
		  Filet de poulet (breton) pané panko, Edam,
		  baconnaise, coleslaw, cornichons  				  
				    suggestion vin mousseux brut 12,5 cl	 7 €

			   Smoothie de la semaine  			    6 €
 

  Blue Sky	Jus d’oranges pressées, myrtilles, banane, sirop d’érable

			   Cocktail de la semaine	                                       8 €
  Mai Tai 
	 	 Duo de rhums, Cointreau, citron vert, Amaretto, 
		  Absinthe, sirop d’orgeat

🍔🍔 


